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Ciasto

Wykonanie:
Z podanych sktadnikéw zagnies¢ kruche
ciasto. Schtodzi¢ w lodowce.

P1aNKA
Wykonanie:

Biatka ubi¢ cukrem.

Ciasto rozwatkowaé. Wykrawa¢ foremka
ciasteczka. Na wierzch kazdego nalozy¢
pianke i posypac orzechami. Upiec. Po upie-
czeniu pasujace do siebie ksztalty ciaste-
czek sklei¢ dzemem.

Sktadniki:
50 dag maki
25 dag masta
7 Zottek
4 tyzki cukru pudru
1 tyzeczka proszku
do pieczenia

Sktadniki:

2 biatka
20 dag cukru pudru

Dodatki:

orzechy krojone
stoik dzemu
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Ciasto
Sktadniki: Wykonanie:
30 dag mgki pszennej Z podanych sktadnikéw zarobic ciasto kru-
25 dag margaryny che i podzieli¢ na dwie czesci.
1 szklanka cukru pudru
5 Zottek

I cukier waniliowy
1 1/2 tyzeczki proszku

do pieczenia PIANA DO CIASTA

Sktadniki: Wykonanie:
4 biatka Biatka ubi¢ z cukrem pudrem i doda¢ po-
30 dag cukru pudru krojone orzechy.

25 dag pokrojonych orzechow
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Ciasto roztozy¢ do dwoch blaszek, posma-
rowa¢ powidlami i réwnomiernie roztozy¢
piane z biatek. Upiec.

CIASTO KOKOSOWE
Wykonanie:

Biatka ubi¢ na sztywng piane, stopniowo
dodajac cukier. Na koricu delikatnie wmie-
sza¢ wiorki kokosowe, make i proszek do
pieczenia. Piec ok. 20 min w temp. 180°C.

MASA KAWOWO-ORZECHOWA
Wykonanie:

Kawe rozpusci¢ w niewielkiej iloSci goracej
przegotowanej wody. Masto utrze¢ z cu-
krem na pulchng mase, doda¢ przestudzo-
na kawe i orzechy (do smaku mozna do-

da¢ spirytus).

PRZELOZENIE CIASTA:
Ciasto kruche — potowa masy - ciasto koko-
sowe —druga cze$¢ masy - ciasto orzechowe
(orzechy do $rodka) — polewa. Wierzch po-
sypa¢ migdatami.

Dodatek:

I maty stoik powidel sliw-
kowych

Sktadniki:

6 biatek
1 szklanka cukru krysztatu
20 dag widrek kokosowych
I lyzka maki ziemniaczanej
1/2 tyzeczki proszku

do pieczenia

Sktadniki:

1 1/2 kostki masta

5 tyzek cukru pudru

2-3 tyzeczki kawy rozpusz-
czalnej

4-5 lyzek zmielonych orze-
chow
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Ciasto
Sktadniki: Wykonanie:
3 szklanki maki Z podanych sktadnikéw zagnies¢ ciasto
5 zoltek kruche i podzieli¢ na dwie czesci.

1 kostka margaryny

1 tyzeczka proszku
do pieczenia

3 lyzki cukru pudru




SER
Wykonanie:

Margaryne utrze¢ z cukrem, dodac z6ttka,
ser z budyniem, a na koricu piang z biafek.

MASA ORZECHOWA
Wykonanie:

Masto, mleko, cukier zagotowa¢, doda¢
orzechy, wymiesza¢, przestudzi¢ i dodac¢
z6ltka, proszek do pieczenia oraz piang
z biatek. Delikatnie wymieszac.

ZYOZENIE CIASTA:
Ciasto kruche — masa orzechowa — potowa
sera — pokrojone brzoskwinie — druga po-
towa sera — kruszonka z ciasta kruchego.
Ciasto upiec w calosci.

Sktadniki:

1 kg zmielonego sera

1 kostka margaryny

8 jaj

1 budys waniliowy bez cukru
30 dag cukru krysztatu

Sktadniki:
25 dag orzechow mielonych
1/2 szklanki mleka
2 tyzki cukru krysztatu
2 jaja
1/2 plaskiej tyZeczki proszku
do pieczenia
2 tyzki stopionego masta

Dodatek:

1 puszka brzoskwiri
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Sktadniki:

50 dag mqki pszennej

10 dag cukru pudru

15 dag margaryny

10 dag ptynnego miodu

1 jajo

1 1/2 tyzeczki sody

Smietana kwasna (tyle, ile po-
chlonie ciasto)

1 maty stoik powidet sliw-
kowych

Sktadniki:

1/2 szklanki pokrojonych
orzechow

1/2 szklanki pokrojonych
migdatow

1/2 szklanki rodzynek

1/2 szklanki pokrojonych
skorek z pomarariczy

1/2 szklanki ptynnego miodu
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Ciasto

Wykonanie:

Margaryne pokruszy¢ i wymiesza¢ z maka,
doda¢ sode, miéd, cukier, jajo, $mietaneg.
Zarobi¢ ciasto tak, by jego gesto$¢ byta jak
na ciasto pierogowe. Ciasto podzieli¢ na
dwie czesci. Jedng rozwatkowac i wyltozy¢
spdd i boki blaszki. Wierzch posmarowac
powidlami.

NADZIENIE DO KULEK
Wykonanie:

W naczyniu wymiesza¢ bakalie z miodem
i podgrzewa¢ na wolnym ogniu. Drugg
czes¢ ciasta rozwatkowac i wykrawaé kot-
ka o $rednicy troche wigkszej niz $rednica
szklanki. Na kazde kétko naktada¢ nadzie-
nie z bakalii, sklei¢ i formowac kulki. Kul-
ki uktada¢ na blasze wyloZonej ciastem
posmarowanym powidlami: 4 rzedy kulek
na szerokos¢ i 7 rzedéw na dtugo$c¢ blasz-
ki. Ciasto upiec w piekarniku.



Masa
Wykonanie: Sktadniki:

Z mleka, maki, cukru waniliowego ugoto-  1/2 I mleka
wacé budyn. Masto utrze¢, dodajac przestu- 2 tyzki maki ziemniaczanej
dzony budyi. Do smaku mozna doda¢ 2 fyzki mqki pszennej
odrobine spirytusu. 1 cukier waniliowy

I kostka masta

cukier do smaku

WYKONANIE CIASTA: Dodatki:
Masa budyniowa wypetni¢ przestrzei mie- 28 okrgglych biszkoptow
dzy kulkami. Kazda kulke przykry¢ okra- (tyle, ile kulek)
glym biszkoptem nasaczonym rumem. I/2 szklanki rumu
Calos¢ polac polewa.

Ciasto kroi¢ na porcje tak, aby zawsze w po-
towie przekroi¢ kulke.






